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Lucy’s	Spice	Box	
“A cook’s kitchen” 
www.lucysspicebox.com 
 
Menu for Thurs., May 25 & Fri., May 26 
At Lucy’s Spice Box’s, 14179 Main Street  
in Amador City! Extras Available for Drop Ins 
Open this Saturday 11:30 to 3:00 
(Saturday menu web posted Saturday morning – if you 
Want a copy emailed please let us know) 
 
We have a very “let’s dine outside” menu planned this week. It sure appears summer is here! 
 
We have beets, sugar snap peas, carrots and swiss chard from Upcountry Organic Farms this 
week featured throughout the menu. So exciting! 
 
The Soup is best enjoyed chilled, as the flavors are almost like a pureed Gazpacho. 
 
The Meatloaf is our “nod” to the Memorial Day BBQ feasts that will be going on throughout the 
county. The Meatloaf will be smoked and basted with a “not sweet” sauce that will 
complement the baked beans. 
 
Californian wild caught Halibut is in season, as is Rock Cod. We will serve it as a marinated 
composed salad with sustainably farmed shrimp from “Laughing Bird” fishery in Costa Rica. 
“Escabeche” preparation is Latin, and it basically means pickled as the fish is first seared, then 
layered in a baking pan, topped with a very fragrant mixture of roast peppers, spring onions, 
carrots that are mixed with a sherry‐white wine vinaigrette. It marinates overnight and is meant 
to be served at room temp. (With a lemony aioli on the side.) 
 
Have a wonderful holiday weekend ahead! We will be open Saturday at the annex. Come on by! 
 
(old news “Californio Dinner” on June 10) 
Our menu is finalized for the “Californio Dinner” on June 10 hosted by Sutter Creek Provisions. 
Steve Sando with be presenting a unique variety of his “Rancho Gordo New World Foods” 
products throughout the menu, wood smoked local Dal Porto spring Lamb is the delicious focal 
point and some incredible beer pairings by Darin & Casey will enhance each course. Ticket price 
is inclusive of beverages. Great value! Check it out at http://californiodinner.eventbrite.com  
 
We are now offering “extra’s” on Thurs. & Friday, which means if you forgot to order, there is 
an assortment of foods at the annex to check into.  
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Bon Appetit, thank‐you and hope to see you soon!  Lucy &Bill 
 
NOTE: Please let us know if you would like to be TAKEN OFF of our menu emailing’s as many of you have not 
ordered in a long while and we’d like to be one less object in your in box! 

 

            Thursday, May 25 (pickup at Lucy’s Spice Box, Amador City)  
Order by 6 pm Wednesday for Thursday take‐out (p/u 5‐7) 

Friday, May 26 (pickup at Lucy’s Spice Box, Amador City) 
Order by 6 pm Thursday for Friday take‐out (p/u 5‐7) 

 
       PRE‐ORDERING & EMAIL CONFIRMATION REQUIRED* ‐ Ordering Online tells you when a 
dish is sold out and shows you what dishes remain! Orders are secured ON-LINE ONLY!                 
http://lucysspicebox.com/ordering/customer/LogIn.php . Order EARLY as we do run out of 
popular dishes. *We confirm all orders by email. If you haven’t received a confirmation, we DO 
NOT have your order! We take payment (credit cards & checks) at pick‐up. GF = Gluten‐free V = 
Vegetarian (not Vegan or dairy free) Please feel free to email lsgvolcano@aol.com with any 
questions what‐so‐ever; no orders, please! Thank‐you!                                                          
                   

    Starters 
 Soup: Puree’ of Tomato w/ Chickpeas, Cilantro Pesto 5. V, GF (delicious chilled) 
 Noceto Farm’s Organic Spring Mix w/ Shaved Radishes, Herb Vinaigrette 5. V, GF 
 Baby Spinach Salad w/ Smoked Trout, Roast Beet, Blue Cheese, Local Walnuts 8. V, GF 
 Roast Asparagus & Prosciutto w/ Spring Onion‐Red Pepper‐Caper Relish 8.  GF   

       

                                                                            Entrées   
 BBQ Meatloaf (Grass fed Beef & Lamb) w/ slow braised Baked Beans, Yukon Gold 
Potato, Fresh Radish & Horseradish Salad 15.  

 Seafood “Escabeche” w/ Halibut, Rock Cod, Shrimp, assorted Vegetables, Rice Pilaf Salad 
17. GF 

 Cauliflower “Risotto” w/ Sugar Snap Peas & Broccolini 14. V, GF 
 

                                                                      Desserts & Such . . . 
 
 

 Chocolate‐Walnut Tart w/ Chocolate Sauce & Creme 5.  
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 “We Care Cookie “(Coconut Macaroon) 2. All proceeds go to the Amador Food Bank 
 

 

Wines & Beverages 
 

The current List of Wines & Beverages is Posted at lucysspicebox.com  
 

 
Note: We confirm all orders by Email. Thank‐you! (Cash, checks or credit cards accepted) 


